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GRÓD PIASTA 

 

Propozycja menu I – Szkolenie/Konferencja  
 

Obiad                                   45 zł/os 
Rosół z makaronem 200ml                                        

Kotlet de volaille z masłem 100g                              

Ziemniaki z koperkiem 250g         

Sos pieczeniowy                               

Surówka z białej kapusty 150g                         

Napoje/woda 200ml              

 

 

 Kolacja Uroczysta  2p/os       160 zł/os 

    
Krem pieczarkowy 200 ml      
   
Pieczeń z karkówki w sosie własnym 100g     
Kotlet schabowy 100g       
Roladki ze schabu w sosie grzybowym 100g        
Mielony z pieczarką 100g 
Bukiet surówek 150g 
Ziemniaki zapiekane z pieczarką i serem 250g 
Pieczywo       
 
    
Napój/woda 
    
 
Zimne zakąski 2,5p/os  
Karkówka w sosie tatarskim 100g      
Szynka po rusku w galarecie 50/30/100                                     
Galart wieprzowy 50/100        
Pstrąg w galarecie 50/100        
 

Deska wiejska 120g/os. 

Pasztet z dziczyzny, boczek rolowany, kabanosy, kiełbasa myśliwska, 

 szynka surowa wędzona, szynka gotowana,  

Ogórki , smalec 

  
Sałatka jarzynowa 100g     
Sałatka grecka 100g  
Pieczywo, 
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masło 
 
Kolacja 
Barszcz czysty 200ml   
 

Nocleg                                         cena za pokoje  

 

II DZIEŃ 

8:00 – 10:00 Śniadanie    45 zł/os 
Wędlina krojona 
Szynki krojone 
Sery żółte 
Gzik 
twarożek 
Sery topione 
Pomidor, ogórek 
Sałata, rzodkiewka 
Jogurty 
Mussli/płatki kukurydziane 
Mleko zimne/ciepłe 
Jajko w majonezie 
Parówki na ciepło 
Jajecznica 
Masło 
Ciasto 
Owoce 
Napoje  
Pieczywo różne 
Kawa/herbata 
Płyta wyrobów własnych : kiełbasa z dzika, pasztet, 
kiełbasa słoikowa, boczek rolowany, wędzone udka, 
smażony serek, dżem, miód itp. 

 

 
Wynajem Sali szkoleniowej ( projektor, ekran flipchart ) 300zł/h – cena netto 

Koszt przedłużenia imprezy 250zł/h  

 


